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BADEMPARE

1 paket margarin

2 yumurta aki (sarilar Gzerine)
1 su bardag seker

1 su bardag@i irmik

1 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

4 su bardag seker

5 su bardagi su

Hamur yogurma kabina margarin ve sekeri alip iyice ¢irpip sekeri eritiyoruz.

Daha sonra yumurta sarilarinin haricindeki malzemelerimizi de sirasiyla ilave ederek yumusak bir hamur elde
ediyoruz.

Hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar alarak badem sekli vererek yagl tepsiye diziyoruz (Uzerlerini ¢atalla
veya bigakla gizebilirsiniz ¢atlamasi igin).

Uzerlerine yumurta sarisi sirip 200 derecelik firnda kizarana kadar pisiriyoruz.

Tathlarimiz piserken bizde serbetini hazirlamaya gecelim bunun igin derin bir tencereye seker ve suyu alip atese
koyarak 20.30 dakika pisiriyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz tathlarimizi sogutuyoruz ve sicak serbeti tathlarimizin Gzerine dékerek cekmesini
bekliyoruz.

Daha sonra servis yapiyoruz.
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