B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM MANTOLU KEK

1 su barda@ pudra seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

Yarim paket margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 su bardagi un

Manto icin:

1 dolu ¢orba kasigi margarin

1,5 cay bardag dévilmis badem

Mantoyu hazirlamak igin kek kalibi yumusak margarinle yaglanir. Margarinin tizerine kapanana kadar badem
yapigtirarak kaplanir. Seker yumurta iyice girpilir. Uzerine yakmadan eritilmig margarin ve diger malzemeler
eklenir, karistirilir. Bademle hazirlanan kek kalibina dékiiltr. Onceden isitilmis 175 derece firinda 40-45 dakika
pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10 dakika sonra servis tabagina ters ¢evrilebilir.
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