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BADEM KURABIYESI

125 gram dévilmis badem
2 adet yumurta

200 gram seker

25 gram kakao

1 yemek, kasigdi nisasta

Yumurtalari kirip, aklarim ve sarilarini ayirin. Sarilarim daha sonra kullanmak tzere bagka bir yere koyun.
Yumurta aklarini, gukur bir kaseye koyup, dovilmis badem, seker, kakao ve nisastayi ilave ettikten sonra,
hamur oluncaya kadar iyice karigtirin. Firini, hafif derecede 1sitin. Hamuru krema sikma torbasina doldurun. Firin
tepsisine yagli kagit déseyip, Ustline 30 adet kadar kurabiye hamuru sikin. Tepsiyi sicak firina siriin ve
kurabiyeleri 25 dakika kadar pisirin. Tepsiyi firindan ¢ikarip, pisen kurabiyeleri kagittan alin. Kurabiyeleri neml
bir tepsiye yerlestirip birkac dakika bekletin ve ikiser ikiser arasina regel slrerek birbirine yapistirin.
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