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BADEM KURABIYESI

"Kitabut Tabbahin" 13. yy. el yazmasi yemek kitabi
Gindimize Uyarlayan: Osman Gildemir

Badem 2,13 su bardagi 320 gr. (Haslanmis, soguk suya ¢ikariimis ve kabuklari soyulmus.)
Seker100 1, 75 su bardagi 315 gr.

Yumurta aki 1 orta boy 32 gr.

Targin 1 tatl kagig 2 gr. (Toz)

Karanfil 1 tath kasigi 2 gr. (Toz)

Sakiz > tath kasigi 1 gr. (Toz)

Limon kabugu rendesi 1 yemek kagigi 7 gr.

Bademler robotta iyice inceltilir. Seker eklenir ve robotta dogramaya devam edilir.

Yumurta aki ve geri kalan malzemeler koyulur ve karigtirilir.

Finn tepsisine yagh kagit konur, tzerine hazirlanan hamurdan esit yuvarlaklar seklinde kurabiyeler désenir.
Yine Ustlne yagh kagit konur, Ustl agllmayacak sekilde sabitlenir.

165 °C'de 6nceden isitiimis firnda pembelesene kadar pisgirilir.

Gikarilip uygun bir kaba istiflenir.

Not: Bazilari yumurta aki yerine misk ile giil suyu, bazen de bir miktar kirmiz koyarlar. Orijinal metinde kelle
sekeri olarak gegmektedir.

© lezzetler.com tarif no:152249 « adi:Badem Kurabiyesi * génderen:Denememe « indirme tarihi:30.04.2024 - 17:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/badem-kurabiyesi-vt109987
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/badem-kurabiyesi-152249.jpg
http://www.tcpdf.org

