—

-
.

%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM KROKANLI PARFE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Paket kremganti

0,5 Gay Fincani toz seker

3 Corba Kagidi kakao

100 gr BADEM KROKAN

3 Adet yumurta

100 gr bitter cikolata

1 Gay Fincani SU

SU ILE SEKERI BIR TENCEREYE ALIP,10 DK KAYNATIN.KAKAO VE GIKOLATA ILAVE EDIP,BIRKAC
DAKIKA KAYNATIN VE OCAGIN ALTINI KAPATIN.YUMURTA SARILARINI VE AKLARINIAYRI KAPLARA
ALIN.YUMURTA SARILARINI MIKSERLE GIRPINVE CIKOLATALI KARISIMA
EKLEYIP,KARISTIRIN.CIKOLATALI KARISIM SOGUDUGUNDA KAR HALINE GETIRDIGINiZ YUMURTA
AKLARINI VE KREMSANTIYI ILAVE EDIP,MIKSERLE BIRKAC DAKIKA GIRPIN.DOVULMUS BADEM
KROKANI DA EKLEYIP KASIKLA KARISTIRIN VE TUM KARISIMI STREG FILM SERILMIS KEK KALIBA
BOSALTARAK BUZLUKTA DONDURUN.PARFEYi KEK KALIBINDAN TERS CEVIREREK SERVIS
TABAGINA ALIN VE DLIMLEYEREK SERVIS YAPIN.
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