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BADEM KREMASI

3 adet yumurta (sarisi)

750 ml sit

150 gr badem (kabuklari soyulmus)
1/2 cay kasigi tuz

1/4 tablet et suyu

Uc yumurta sarisini 3 kasik sitle birlikte genis bir kaseye koyup iyice karistirin. Bademleri cok ince kiyarak bir
tavaya koyun ve kalan sitl azar azar Gzerine boglatin. Bademleri ¢ok ince ince kiymak zamaninizi alacagindan,
elektrikli bir mutfak aleti, 6rnegin robotla yapabilirisiniz. Tavanizi orta hararetli atese oturtun, tuzunu koyun.
Kaynama belirtileri gdstermeye bagladijinda et suyu tabletini ekleyin. lyice kaynadiginda kremayi atesten indirin
ve sutle kanstirdiginiz G¢ yumurta sarisinin bulundudu kaseye yavas yavas ilave edin. Kremayi kasedeki
karisima azar azar ilave etmeyi unutur, bir yandan da sirekli karistirmazsaniz, istenmeyen topaklanmalar
olugabilir.
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