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BADEM KREMASI

150 gr i¢ badem
150 gr pudra sekeri
50 gr tereyagi

2 bitln yumurta

ic badem 2 bardak suda bir tagim kaynatildiktan sonra, i¢c kabuklari ayiklanir, sonra da gayet ince digli badem
ya da et makinesinde iki defa ¢ekilerek bir tencereye koyulur.

Sonra, tenceredeki bu bademlere; 150 gram da pudra sekeri katilarak, harmanlamak suretiyle birbirlerine
kanstirilir, sekerli bademlere, teker teker olmak tzere 2 adet de bitin yumurta katilir ve her yumurta ilavesinde
de, avug ile minciklayarak yumurtalar karisima yedirilir.

Sonra, karisim 50 gram da tereyadi ya da margarin katilarak, tekrar birkag kez daha elle minciklamak ya da telle
karistirmak suretiyle tereyagi da yedirilir, elde edilen bu krema pastalarda kullanilir.
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