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BADEM KREMALI ARMUTLU PASTA

5 adet armut

220 grun

55 gr seker

170 gr soguk margarin

6 yemek kasigi soguk su

1 cay kasigi vanilya 6z

1 cay kasigi badem 6z

1 adet yumurta

1 yemek kasidi seker

55 gr seker

55 gr esmer seker

2 yemek kasigi elma sirkesi

1 cay kasigi vanilya 6zU (armut igi icin)
1 cay kasigi badem 6z0 (armut ici igin)
2 yemek kagsigi misir nisastasi

2 yemek kagigi dévilmis badem
1 cay kasigi tarcin

Bademli Krema;

230 ml krema

2 yemek kasigi seker

2 cay kasigi badem 6zu

Hamuru i¢in, mutfak robotunda unu, sekeri ve tuzu bir ka¢ defa ¢ekin.

Kip dogranmis soguk yagi, suyu, vanilya 6zina, badem 6ziind 1 dakika kadar karistirin.

Hamuru tezgaha alip disk haline getirdikten sonra folyo ile sarip buzdolabinda 30 dakika kadar bekletin.
Armut ici igin, dncelikle firminizi 200 dereceye getirin.

Yuvarlak bir pasta kalibini yaglayip kenara alin.

Armutlari dograyip buyUk bir kasede butin malzemeyi karigtirin.

Hamuru buzdolabindan alin ve unlu bir tezgah zerinde oklava ile hamurunuzu agin.

Pasta kalibiniza yanlarindan biraz sarkacak sekilde yerlegtirin.

Armutlu harci hamurun Uzerine koyup sarkan kenarlari tepesinde rustik bir sekilde toplayin.

1 yumurtayi 1 kasik su ile ¢irpip hamurun tzerine surin.

Kenarlarina 1 kagsik toz seker serpip 50 dakika firinda pisirin.

Finndan ¢ikartip bir kag saat iinmasini bekleyin.

Bademli krema igin, soguk kremay! ¢irpip biraz kati kivama getirdikten sonra, sekeri ve badem 6zin( i¢ine katin
ve servis ediceginiz zamana kadar buzdolabinda tutun.

Armutlu pasta Gzerine kavrulmus file badem ile servis yapin.
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