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BADEM KAPLAMALI BISKUVI

Malzemesi:

280 gr. ince ¢ekilmis badem

150 gr. pudra sekeri

2 adet yumurta aki

Ustiine:

120 gram orta incelikte kiyilmig badem

Hazirlanisi:

Bir kaba, 280 gram badem ile Ustlerini kaplayacak kadar su koyarak, bunlari bir tagim kaynatin. Atesten alarak
bunlarin i¢ kabuklarini ayikladiktan sonra bademlerin 120 gramini kalin digli makinayla ¢ekerek bir tarafa
birakin. Geri kalanini bir tavada hafifce kuruttuktan sonra badem makinesinin ince disi ile iki defa ¢ekin ve ayri
bir tabakta bir tarafa birakin. Sonra ince ¢ekilen badem, 150 gram pudra sekeri ile 1 adet yumurtanin sadece
akini katarak, bir tahta kasikla karistirarak bunlar siki bulamag haline getirin. Sonra da bu bulamaci hamur
tahtas Ustiinde el ile yuvarlamak suretiyle biraz uzatin. 25 esit pargaya kesin. Bundan sonra bu karigimi iki avug
icinde yuvarlamak suretiyle 7-8 santim kadar uzatin. Sonra da her uzatiimis pargayi kalin olarak makineden
gecirmis oldugunuz bademin Ustinde yuvarlayin. Bu kiiglk parcalari kivirmak suretiyle yarim ay sekline sokun.
Daha sonra yarim ay seklindeki bu bademli hamurlari kuru bir firin tepsisine siraladiktan sonra, bademlerin
ustlerini hafifce kizarincaya kadar bunlari orta 1sidaki firnda 20 dakika kadar pisirin ve servis yapin.
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