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BADEM EZMESI (GIRIT)

1 ¢irpiimis yumurta aki

350 gr (5 su bardag) taze badem (dévuimds)
500 gr (2 su bardag) seker

1 yumurta sarisi (¢irpiimis)

1 tath kasidi tarcin

2 ¢orba kasiJ hazir kahve

60 gr (1/2 su bardagi) pudra sekeri

1 cay kasigi limon suyu

1 corba kasigi sicak su

Once finninizi iyice (200 C) isitiniz. Tepsinizin igine aliiminyum mutfak k&gdidi seriniz. Orta biiy(ikllikte bir
tencerede yumurta aki, badem ve sekeri karistirip hafif atese koyunuz. 10-12 dakika seker eriyip karigim
katilasarak hafif pembelesene kadar, karistirarak pisiriniz.

Tencereyi atesten alip icindeki karigsimi iki ayri kaseye bolUstiriiniz ve birine yumurta sarisini, tekine ise targin
ile kahveyi ekleyip iyice karistiriniz. Parmaklarinizla yumurta sarisini tepsiye yayiniz ve UstinG oteki kasedeki
kahveli karigimla 6értiintz. Tepsiyi firinda 5-10 dakika, badem ezmesi hafif kizarana kadar pisiriniz. Tepsiyi
firndan alip sogumaya birakiniz.

Orta buyUklikte bir kAsede pudra sekerini, limon suyu ve sicak su ile plrtiksiz bir hal alana kadar ¢irpiniz.
Cirpilmig, pudra sekerini badem ezmesinin Ustiine yayip, badem ezmesini kl¢Uk dortkdse parcgalar halinde
kesiniz. Biraz beklettikten sonra servis ediniz.
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