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BADEM EZMESI (EDIRNE)

Badem i¢i ¢gok az haglandiktan sonra kabuklari soyulur, kurutulduktan sonra mikserde toz haline getirilir. Sekerli
su kaynatilarak ¢ok koyu bir serbet hazirlanir, sogutulur, bu serbet badem tozu ile iyice karistirilarak kalin bir
hamur elde edilir. Bu hamur yodurulurak 6zlestirilir, oklava ile biraz kalin acilir ve degisik sekillerde kesilir.
Kesilen sekerlemeler bir tabaga dizilerek ikram edilir.

Not: Arzu edilirse sekerlemelerin Uzerine hindistancevizi serpilebilir.
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