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BADEM EZMESI (EDIRNE)

Badem sicak suda haslanip ayiklanir ve kurutulur. Mermer dibek icinde dévilerek un haline getirilir.

Bir kazanda seker istenilen koyuluga gelinceye kadar kaynatilir, atesten indirilir ve sogumaya birakilir.
Bu sogumus serbet ile un haline getirdigimiz badem tozu yavas yavas sekeri emecek sekilde karigtirilir.
Hamur haline gelen bu karigsim mermer tasa serilir, tekrar sogumaya birakilir.

Sonra elle ezilmek suretiyle topag bigimi verilir. Bu topaglar tekrar elle ezilerek fitil haline getirilip kesilir.
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