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BADEM EZMELI VISNELI TART

1 su bardagi un

3 yemek kasigi pudra sekeri
1 adet yumurta

110 gr margarin

1 tutam tuz

I¢ dolgu igin:

225 gr badem ezmesi

3 adet yumurta

1 su bardagi krema

yarim adet limon kabugu rendesi
2 su bardadi donmus visne
2 tath kasig vanilya 6z0

2 yemek kasig! file badem

Finninizi 225 dereceye getirin.

1 su bardag@i un ile birlikte margarini, pudra sekerini ve tuzu ufak bezelye tanesi haline gelene kadar karistirin.
1 yumurta ekleyip hamuru karistirin.

Disk haline getirdiginiz hamuru stre¢ folyoya sarip buzdolabinda yarim saat bekletin.
Un serpilmis tezgah Uizerinde hamuru oklava ile agin.

10-12 dakika kadar 6n pisirme yapip firinin isisini 200 dereceye dusurun.

Badem ezmesini rendeleyip limon kabugu rendesi ile karigtirin.

On pisirme yaptiginiz tartin igine badem ezmesini ve vigneyi ekleyin.

Yumurta, vanilya 6z ve kremayi karistirip visnelerin Gzerine dékdin.

File bademleri serpistirip 20 dakika kadar pisirin.

Soguduktan sonra arzu ederseniz ¢irpilmis krema ile birlikte servis edin.
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