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BADEM EZMELI VISNELI STRUDEL

16 dilim igin;
MALZEME

Strudel hamuru:

250 g un,

1 tutam tuz,

1 yumurta,

3 yemek kasigi sivi yag,
Ustline sirmek igin 25 g tereyagi,
ici:

200 g badem ezmesi,
150 g krema,

650 g vigne,

600 g kiraz,

6 kedi dili,

pudra sekeri

1. Unu tuz, 1 ¢ay bardagi ilik su, yumurta ve sivi yag ile yogurun. Hamuru top haline getirin, folyoya sarin ve oda
Isisinda 30 dakika bekletin.

2. Badem ezmesini krema ile karistirin. Kiraz ve vigneleri yikayin, gekirdeklerini ¢ikartin, kedidillerini ezin.

3. Blyuk bir mutfak havlusuna un serpistirin, hamuru bu havlunun Ustinde incecik agin (60 x 40 cm). Hamur
¢ok ince, neredeyse transparan olmali.

4. Badem ezmeli karigimi hamurun Ustlne surin, kirazlar déseyin, kenarlarini 5 cm eninde bos birakin. Ezilmis
biskuvileri serpigtirin.

5. Hamurun kenarlarini kirazlarin Gsttine katlayin. Havlunun yardimi ile hamuru rulo haline getirin.

6. Firin tepsisini yaglayin. Strudeli tepsiye koyun. Tereyagini eritin, yarisini strudelin Gsttine strdn. Firini 200
derecede i1sitin ve strudeli 40-45 dakika pigirin. Pisme siresinin yarisindan sonra strudeli ¢ikarin ve kalan
tereyagini sirln.

7. Strudeli firndan ¢ikarin, pudra sekeri serpin.
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