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BADEM EZMELI PASTACIKLAR

Malzemesi:

400 gr.un

200 gr. seker

1 tutam tuz

1 yumurta

200 gr. tereyad

acmak icin un
yaglamak icin margarin
250 gr. badem ezmesi
100 gr. pudra sekeri

1 bardak meyve suyu
2 corba kasigi seker
125 gr. kayisi marmelad
Uzeri icin:

100 gr. pudra sekeri

1 bardak meyve suyu

1 corba kasigi su.

Hazirlanisi:

Unu, sekeri ve tuzu tezgaha koyun. Ortasini havuz gibi agin. Yumurtay! koyun. Margarin pargalarini dagtin.
Hepsini birlikte hizli hizli yogurun. Uzeri 6rtllG olarak 30 dakika buzdolabinda bekletin. Tezgahi unlayin. Hamuru
1/2 cm. kalinhdinda ag¢in. 6 cm. uzunlugunda 4 cm. yaprak seklinde sekiller verin. Tepsiyi yaglayin. Hamurlari
Uzerine koyun. Kizdiriimig firinin orta gdztinde 15 dakika pisirin. Bu arada badem ezmesi, pudra sekeri ve
meyve suyunu birlikte yogurun. Hamur gibi 3 mm. kaliniginda agin. Hamurlara yaptiginiz sekli verin. Pigen
pastaciklari firndan alin ve ikiger pastacigi Gst Gste koyun. Arasina marmelat stirip badem ezmesinden
yaptiginiz hamuru yerlestirin. Uzeri igin pudra sekerini meyve suyunu ve karistirin. Pastaciklarin Gzerine sirln.
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