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BADEM EZMELI KEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

150 g eritilmis margarin

0,5 su bardagi sit

100 g badem ezmesi (kUp seklinde dogranmig)
0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

40 g bitter gikolata (kiip seklinde dogranmig)
Uzeri icin:

1 cay bardagi yaprak badem

3 adet mandalina

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C )
Yumurta, toz seker ve sekerli vanilini ¢cirpma kabina alin. Mikserin ylksek devrinde 2 dakika ¢irpin. Uzerine
eritilmig margarin, sit, badem ezmesi ve aromay! ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu
karistirip eleyin, karisima ilave edin ve mikserin diglk devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine ¢ikolatayi ilave edip
kasik ile kangtirin. Hamuru kaliba alin, Gzerini duzeltin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 50 - 55 dakika

Firindan ¢ikartip 15-20 dakika bekletin. Keki kaliptan ¢ikartin ve sogutun.

Bademleri yagdsiz tavada hafif pembelesinceye kadar kavurun.

Sogumus keki dilimleyip servis tabagina alin. Dilimlerin (izerine mandalina dilimleri siralayin, kavrulmus badem
serpin ve servis yapin.
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