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BADEM EZMELI KEK

250 gram baharat karigimi

100 gram pudra sekeri

500 gram un

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Geyrek cay kasigi tuz

1 adet portakal kabugunun rendesi
100 gram kiyiimig badem

200 gram badem ezmesi

75 gram kokteyl kirazi

Bademleri yagsiz tavada kavurun. Kirazlari ince ince kiyin. Bademler ve kirazlari, badem ezmesi ile yogurun.
Pudra gekeri serpilmis tezgahta 35 santimetre uzunlugunda yuvarlayin.

175 gram yumusak tereyadi, 100 gram pudra sekeri, tuz ve portakal rendesini ¢irpin. Yumurtalari teker teker
ilave edin. Sirayla un ve kabartma tozu ilave edip mikserle karistirin. Hamuru, unlu tezgahta, 35x35 santimetre
ebadinda ag¢in ve 6nceden hazirladiginiz kirazl hamuru bir kenara yerlestirerek rulo yapin.

Birlegme yeri Uste gelecek gekilde 39,5 santimetre uzunlugundaki, yaglanmig kek kalibina koyup bastirin.
Hamuru, kalipla beraber kagit serili tepsiye ters ¢evirin. 180 derece isitilmig firinda 45 dakika pisirin. Uzerindeki
kek kalibini alip 10-15 dakika daha pisirin.

50 gram tereyagini eritip kekin tstlne sirln. Kalan 25 gram tereyagdini da eritip sogumus keke strtin. Kalan 50
gram pudra sekerini Gzerine serpin.
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