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BADEM EZMELI CIKOLATALI PORTAKALLI PUDING

1 paket Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding
2 su bardagi sit

Kakaolu badem ezmesi igin:

150 gr kabuksuz ¢ig badem

100 gr Pakmaya Pudra Sekeri

2 ¢orba kagsig Pakmaya Kakao

3-4 corba kasigi sut

Bademleri mutfak robotuna aktarin. Un haline gelene dek ezin.

Pakmaya Pudra Sekeri[ZIni ve kakaoyu ekleyin, birkag dakika daha ezmeye devam edin.

En son yavas yavas situ ilave edin. Hamuru top haline getirin ve streg folyoya sarin. Bu sekilde buzdolabinda
iyice katilagincaya kadar bekletin.

Pakmaya Cikolatali Portakalli Puding[?li siitle birlikte tencereye aktarin. Orta ateste, siirekli karigtirarak yogun
bir kivam elde edene kadar pisirin. Kaynamaya basglayinca birka¢ dakika daha pisirin. Ocaktan alin, ilininca
servis bardaklarina paylastirin.

Pudinglerin tzerine hazirladiginiz badem ezmesini irice rendeledikten sonra servise hazir edin.
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