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BADEM EZMELI CEVIZLER (MARZIPANNUSSE)

30 adet icin malzeme

3 taze yumurta,

4 corba kasigi seker,

2 ¢orba kasiJi sivi yag,
200 g un,

200 g badem ezmesi,
yaklasik 100 g ceviz igi,
100 g pasta cikolatas.

Yumurtalar seker, sivi yag ve un ile yogurun. Badem ezmesini findik blydkliginde dograyip azar azar
karstinn. Hamuru 1 saat buzdolabinda sogutun. Soguduktan sonra 2 cm kalin rulo yapin, 2 cm kalinliginda
parcalar kesin. Parcalari yuvarlayin ve yaglanmis bir tepsiye koyun, tGzerine birer ceviz bastirin. Firini 180
derecede i1sitin, kurabiyeleri yaklasik 20 dakika pigirin. Pistikten sonra ¢ikarip sogumaya birakin. Cikolatayi
benmaride eritin. Kurabiyeleri ¢ikolataya batirin ve bir 1zgarada sertlesmeye birakin.
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