%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM EZMELI| BAKLAVA

https://www.posta.com.tr

10 adet hazir baklava yufkasi
1 su bardagi erimig tereyagi

1 su bardagi zeytinyag - tizerine
I¢ harg:

2 su bardagi ¢ig badem

1,5 su bardagi pudra sekeri
3 corba kasigi su

Serbet igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker

1 tath kasidi limon suyu

Serbet igin, su ve sekeri karistirip kaynatin. Limon suyunu ekleyin, sogumaya birakin.

Badem ezmesi icin, bademlerin Uzerine ¢gikacak kadar su koyun ve haglayarak kabuklarini soyun. Bademler,
pudra sekeri ve suyu mutfak robotuna koyarak, ptre kivamini alana kadar karigtirin.

Baklava igin, yaglanmis tepsinize, 5 kat yufkayi, aralarina erimis tereyagi strerek yerlestirin. Ortadaki yufkaya
yag surdikten sonra, badem ezmesini yayin, kalan yufkalar da yaglayarak digerleri gibi yerlestirin. Baklava
seklinde dilimleyerek, ortalarina kabuksuz badem yerlestirin. 180 derecede isitiimig firinda, altin rengini alana
kadar pisirin. Uzerine serbetinizi dokin ve serbeti ¢ekince, servis yapin.
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