%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM EZMELI AYVALI KEK

https://www.elele.com.tr

600 ml su

250 gr toz seker

1 limon

2-3 karanfil

1 yildiz anason

2 kakule

1 cubuk targin

3 ayva

Kek igin:

300 grun

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

80 gr esmer seker

1 yemek kasigi rendelenmis limon kabugu
1 tutam tuz

60 gr tereyagd (eritiimig)
2 yumurta

340 ml kefir

150 gr badem ezmesi

2 yemek kagsigi file badem
Pudra sekeri

Su ve sekeri tencerede kaynamaya birakin. Limonu dilimleyip ekleyin. Karanfil, anason, targin, kakuleyi ekleyin.
Ayvalarin kabuklarini soyup iri dilimleyin ve serbete ekleyin. Kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin.
Sogumaya birakin. Firini 190 dereceye ayarlayin. 25 cm[?]lik kelepgeli kek kalibini yaglayin. Un ve kabartma
tozunu eleyerek bir kaba alin. Seker, vanilya, rendelenmis limon kabugdu ve tuzu ekleyip harmanlayin. Ayri bir
kapta tereyadi, yumurtalarla kefiri ¢irpin. Kuru malzemeleri ekleyip spatula ile karistirin. Badem ezmesini ufak
dograyarak hamura ekleyin ve hamuru kaliba aktarin. Gzerine hazirladiginiz ayva dilimlerini dizip file bademleri
serpistirin. Kiirdan batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri
serpistirip servis yapin.
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