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BADEM EZMELI ARMUTLU TART

170 gram un

150 gram toz seker

1 tutam tuz

250 gram margarin

1 paket vanilya

1 yemek kagigi krema

I¢ harci igin:

100 gram toz seker

100 gram badem ezmesi

2 tath kasigi rendelenmis limon kabugu
50 gram toz badem

2 adet yumurta aki

4 adet iri armut

Yarim ¢ay kasigi tar¢in

240 ml su

2 yemek kasigi pudra sekeri

Hamur igin un, tuz, seker ve margarini mutfak robotunda ekmek kirintisi haline gelinceye kadar karistirin.
Yumurta sarisi, vanilya ve kremayi ekleyerek karistirmaya devam edin. Hamuru streg filme sararak yassilastirin
ve en az 1 saat derin dondurucuda sogutun. Firini 180 dereceye ayarlayin. Hamuru unlanmis zeminde agip 22
cm[?llik yaglanmus tart kalibina yerlestirin. Derin dondurucuda 30 dakika beklettikten sonra 20 dakika firinda
pisirin. Sogumaya birakin. Bu arada su ve tar¢ini sos tenceresinde kaynatin. Yuvarlak kesilmis armut dilimlerini
icine ekleyip 15 dakika pisirin. Dolgusu i¢in, margarin, seker, un, badem ezmesi, limon kabugu ve toz bademi
mikserle iyice ¢irpin. Yumurta aklarini ekleyip karistirin. Karisimi tart tabanina doldurun. Armut dilimlerini Gzerine
dizin ve 180 dereceye ayarlanmis firinda 25-30 dakika pisirin. Uzerine pudra sekeri serpistirip servis yapin.
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