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BADEM DOLGULU KURABIYE

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 2,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
125 g yumusak margarin

2 yumurta sarisi

1 cay bardagdi toz seker

0,5 ¢ay bardagdi st

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Dolgu:

2 su bardagi 6gutilmis badem

1 su bardagi toz seker

1 yumurta aki

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Sivi Aroma Verici - Aci Badem
Uzeri igin:

80 g bitter ¢ikolata

2 yemek kagigi iri kirllmig antepfistigi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 170 °C .

Un ile hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Uzerine margarin, yumurta sarilari, toz seker, st ve sekerli
vanilini ekleyip iyice yogurun.

Badem, toz seker, yumurta aki ve aromayi bir kaseye alip iyice karistirin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar alip elinizde agin. A¢tiginiz hamurun ortasina bademli dolgu
karigsimindan bir tath kasidi koyup hamurun kenarlarini birlestirerek kapatin. Tamamini bu sekilde hazirlayip firin
tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Gikolatay! benmari yontemi ile eritin. Kurabiyelerin ucunu gikolataya batirip servis tabagina siralayin.
Bekletmeden Uzerlerine antepfistigi serpin.
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