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BADEMLI CORBA

1 dilim bayat ekmek
4 kasik zeytinyagi

2 dis sarimsak

150 gr i¢ badem

2 damla sirke

Bademleri 2 dk. kaynar su iginde tutup sizin kabuklarini soyun. Ardindan birkag dakika firinda bekletin, hafif
kizarsinlar. Bayat ekmegi ilik su ile islatip stiiziin ve havan icine alin. Uzerine sarimsak, tuz ve bademi ekleyip
bulamag olana kadar déviin. Hazirladiginiz bu malzemeyi bir tencereye aktarip dért bardak su ve zeytinyagini
ilave edin. Orta ateste slrekli karistirarak kaynatin. Kaynayan ¢orbayi ocaktan indirip sirke damlatin ve sicak
olarak servise sunun.
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