Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BADEM CORBASI

2 Corba kasi§ tereyagi

3 Gorba kasigi un

2 Corba kasigi sUt

2 Su bardagi et suyu

1 Su bardag@i dévilmis toz badem
1 Adet yumurta sarisi

1 Adet limon suyu

1 Corba kasigi kirmizibiber,

Tuz

Suslemek icin : Badem

Tereyagindan yarim ¢orba kasigi ayirin.

Yagdi tencereye alin ve 3 ¢orba kasigi un ile birlikte kavurun.

Toz bademi ilave edin.

Birkackez ¢evirip, yavas yavas 2 su bardadi soguk et suyunu ekleyin.
Purtzsiz bir kivama gelene dek karigtirin.

2 Su bardagi situ ilave edin.

Kisik ateste 10 dakika pigirin.

Bu arada limon suyunu, yumurta sarisi ile girpin.

Gorbadan bir kepge alip, karigimi ilitin.

Bunu da yavas yavas ¢corbaya ekleyin.

1-2 Tagim kaynatin.

Tencereyi ocaktan alin.

Artan yarim ¢orba kasigi tereyagiyla 1 ¢corba kasigi kirmizi tozbiberi kizdirin.
Gorbanin izerine gezdirin.

Bademle susleyip, servis yapin.

Fotograf "tuluhan” tarafindan génderildi. 23.07.2018
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