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BADEM CORBASI

1 yemek kasigi tereyagi

5 yemek kasigi toz badem

3 yemek kagigi un

2 su bardag st

2 su bardagi su

1 tutam tuz

Uzeri icin:

Yarim yemek kagsigi tereyagi

Corba tencerenize bir yemek kagigi tereyagini koyup eritin. Unu igine ekleyip kokusu gidene kadar kavurun.
Icine toz bademi ekleyip 1-2 dakika daha surekli karistirarak kavurmaya devam edin. Elinizde toz bademiniz
yoksa normal bademi bir kabin igerisinde sicak suya koyup kabuklarini soyun ve robot yardimi ile toz haline
getirin. Tereyagi, un, toz badem karigimina bardak bardak suyu ekleyin. Her bardakta iyice karigtirin, karigimin
muhallebi kivamina geldigini géreceksiniz. En son olarak sutii de i¢erisine ekleyip tuzunu ilave edin, bir tagim
kaynatin.

Uzerine dokmek icin ayri bir tavada icerisinde tereyagini eritin. Damak zevkinize gore tereyagdinin igerisine 1 tatl
kasigi pul biberi ekleyip yakin. Gorbanizin lizerine dbkip sicak servis yapin.
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