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BADEM CORBASI

h ://annev k.gov.tr

Yarim su bardagdi Dévilmis Toz Badem
3 su bardag@i Et Suyu

200 m Krema

3 Yemek kagigi Un

3 Yemek kagig Zeytinyagi

Tuz

Uzeri igin;

2 Tath kasidi Kirmizi Toz Biber

2 Yemek kagsidi Zeytinyagi

Zeytinyagini tencereye alinve 3 yemek kasigi un ile birlikte kavurun.

Toz bademi ilave edin.

Karigtirip, yavas yavas 3 su bardagdi soguk et suyunu tel ¢irpiciyla ¢irparak ekleyin. Plrlizsuz bir kivam elde
edin.

Kremayi da ekleyip, kaynayincaya kadar karigtirmaya devam edin.

Kaynadiktan sonra tuzunu ekleyin.

Kisik ateste 10 dakika daha pisirdikten sonra atesten alin. 2 yemek kagsidi zeytinyagiyla, kirmizi toz biberi
kizdirin.

Gorbanin izerine gezdirin. Sicak servis yapin.
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