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BADEM CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

100 gr. badem

2 corba kagsigi sivi yag

2 ¢corba kagsidi un (tepeleme)
4 su bardagi su

2 su bardagi sut

Tuz

Karabiber

1 corba kasigi krema

Bademler sicak suda biraz bekletilir, kabuklari soyulur ve kurumaya birakilir.

Kuruyan bademler robotta biraz iri olacak sekilde ¢ekilir. Gekilen bademler bir tencerede 2 su bardagi su ile 5
dakika kaynatilip, iIhmaya birakilir.

Tencereye sivi yag konur, biraz kizdirilip Gzerine un eklenir. Un, hafif pembelestirilip tizerine 2 su bardagi soguk
su ve daha dnce hazirlanan bademli su bosaltilir ve kaynayana kadar karigtirilir. Uzerine ilik st ve krema
eklenir. Biraz tuz ilave edilir.

Kara biber serpilip servis yapllir.

Not: Arzuya gbre kizarmig ekmekle de servis yapilabilir.
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