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BADEM BISKUVISI

2 adet yumurta beyazi
100 gram seker

50 gram un

50 gram tereyag!

40 gram i¢ badem

Bir kap icine yag, seker koyarak tahta bir kagikla karistiriniz. Sonra un, yumurta beyazi, bademin ilavesiyle
karnstinilir. Bunlar ocagin tzerinde 5 dakika birakilir, ates kapatilir, 6 dakika dinlendirilir, ocak Uzerinden alinarak
bir mermer Uzerine d6klllr ve soguduktan sonra istenilen sekiller verilerek yaglanmis tepsiye dizilerek firina
verilir. 8 dakika pistikten sonra alinir, sogutulur ve servis edilir.
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