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BADEM BASTI

1 su barda@i aygicek yagi

1 su bardag st

1 paket kabratma tozu

1 paket vanilya

1 su barda@i dévilmis tuzsuz badem
Alabildigi kadar un

Surup igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Yarim limon

Surup malzemesi kaynatilir, sogumaya birakilir. Siit ve yag karstirilir. Uzerine kabartma tozu, vanilya, kivam
alana kadar un eklenerek ele yapismayan hamur yapilir. En son badem katilir. Biraz daha yogurduktan sonra
ceviz kadar pargalar alinir. Rendenin iri kenarindan strerek gekil verilir. Bastilar yaglanmig tepsiye dizilir.
Onceden isitilmis 180 derece firnda kizarana kadar pisirilir. Sicak bastiya soguk surup gezdirilir. 2 saat sonra
servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:30860 « adi:Badem Basti « gdnderen:candan « indirme tarihi:04.05.2025 - 18:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/badem-basti-vt22235
http://www.tcpdf.org

