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BADEM ASKI

100 Gr Sana Hamurigi

2 Yemek Kasigdi limon suyu
1 Fiske tuz

5 Su Bardagi seker

7 Adet yumurta

250 gr badem

2 Su Bardagi un

4 Su Bardag su

Oncelikle serbetimizi hazirlayalim. 4 su bardag seker, su ve limon suyunu bir tencereye alalim, kaynamaya
basladiktan sonra 7-8 dakika daha kaynatip, sogumaya birakalim. Bademleri sicak su ile kaynatalim ve
kabuklarini soyalim. Kuruladiktan sonra robotta biraz irice gekelim. Yumurtalarin sarisini ve beyazini ayiralim.
Beyazina sari kagirmamaya ¢alisalim. Beyazina bir fiske tuz koyarak, mikserin yiksek devrinde kar gibi olup,
katilagincaya kadar ¢irpalim. Kivami mikserin bicaklarindan dékilmeyecek sekilde olmalidir. Yumurta sarilarini
da ayri bir kapta 1 su bardagi seker ile yogurt kivami alana degin ¢irpalim. Bademden 1 avug ayiralim ve
yumurta sarisina ekleyelim tahta kagikla karigtiraim. Cirptigimiz yumurta aklarini da yumurta sarilarina ekleyip,
tahta kagikla alttan Uste dogru kabarciklar séndirmeden karigtiralim. SANA HAMUR ISl ile yaglanmig firin
tepsimize dokelim. Onceden isinmig 180 derecelik firina verelim. Tathmiz kabarip hafif renk degistirince
ayirdigimiz bademleri Gzerine serpelim ve tekrar firina verelim. Firinda Gzeri iyice kizarincaya kadar pigirelim.
Finndan ¢ikardigimizda ilk sicaklidi ¢iktiginda soguk serbetimizi Gzerine ddkelim.
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