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Hamuru icin:

900 gr un

3 adet yumurta

200 gr tereyagi

2 yemek kasi§i eksi krema
1 cay kasigi kuru maya
550 gr sut

I¢ harg icin:

500 gr badem

500 gr pudra sekeri

Vs cay kasig kakule
Ara katmanlar igin:
450 gr tereyagi

SOt bir kapta isitin.

Tereyagini bir tencerede eritin.

Sit ile mayayi karistirarak aktiflesmesi igin 10 dakika bekletilir.

Unu bir kaba alin.

Icerisine yumurta, eksi krema, st ve tereyadi ekleyerek yogurun.

Yumusgak bir hamur kivami aldiginda hamuru yaklagik 2 saat mayalandirmaya birakin.
I¢ harg icin bademi tavada hafifce kavurun.

likken ademleri 6gUtln, icerisine pudra sekeri ve kakuleyi ilave edin.

Mayalanan hamurdan 10 tane beze yapin.

Un serpigtirilmis tezgahta agilir.

Her bezeyi Ust Uste yerlestirin ancak aralarina tereyagi strtn.

Hamuru rulo yapin ve iki parmak kaliniginda dilimleyin.

Dilimlenen hamurlarin igine har¢ doldurun ve dnceden isitiimig 180 derece firinda 20-25 dakika pigirin.
Firindan ¢iktiginda pudra sekeri serperek servis edin.
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