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BACI GUVECI

500 Gram Et

1 Kilogram Patates

200 Gram Peynir (rendelenmisg)
1 adet karanfil

3 dis Sarimsak (ezilmis)
300 gr Lazanya

2 yemek kasigi tereyagi
1 Cimdik Biber

1 Cimdik tuz

200 gr Domates

1 adet Sodan

Bir pisirme kabina tereyagini koyalim pargalar halinde kesilmig etleri tencerenin alt kismina dizelim Uzerine
s6gus dogranmis soganimizi iri iri dilimler halinde kesilmig patatesleri yerlestirelim kisik ateste yarim saat kadar
kapag! kapali olarak pisirelim daha sonra az miktarda pisen bu malzememizi firna dayanikli bir tepsiye
aktaralim ve tepsiye gore yaylim Gzerine iri dogranmig lazanyayi diizgiince yerlestirelim daha sonra ezilmis
sarimsak karanfil baharat gibi malzemelerimizi ekleyelim karabiber ve tuzunu koyalim domates ve biber
dilimlerini ilave edelim en son olarakta peynir rendesini bir tas iginde karistirip tepsinin tzerine her tarafina
kaplayacak sekilde yayalim ve 180 derece isida firina verelim 20-25 dakika pigirelim Uzeri nar gibi kizarinca
sicak olarak servise sunalim
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