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BACI GOZ

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
2 corba kasiJi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi nisasta
Alabildigi kadar un

Yumusgak margarin, pudra gekeri ve yumurta bir kaba konur. El mikseriyle piriiz kalmayana kadar ¢irpilir.
Uzerine nisasta, kabartma tozu ve vanilya eklenir. Kivam alana kadar un ilave ederek yogrulur. Hamur ikiye
ayrilir. Yarisina kakao eklenir, kati olursa az su ilave edilebilir. Beyaz hamur ikiye ayrilir, streg filmin Gzerine
konur, merdane yardimiyla kare agilir. Kakaolu hamur da ikiye ayrilir, agilan hamur boyunda, baston gibi
yuvarlanir. A¢ilan hamurun kenarina konur, streg film yardimiyla rulo yapilir. Kalan diger hamurlar da ayni
sekilde yapllir. Keskin bigakla 1 parmak eninde dilimlenir, tepsiye dizilir. 190 derece firnda 10 dakika pisirilir.
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