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BACI DI DAMA

55 gr. seker

75 gr. margarin

1 cay ka. portakal kabugu rendesi
75gr.un

1 tutam tuz

75 gr. badem tozu

1 cay kasigdi vanilya ekstresi

50 gr. kuvertir ¢ikolata

Un, tuz, badem tozu ve vanilya ekstresini bir kabin iginde karistirin. Sekeri ve portakal kabugu rendesini ilave
edin.

En son margarini ilave edip hizli hareketlerle, hamur toplanana kadar yogurun.

Finninizi 160 dereceye ayarlayin.

Hamurun tamamindan 3 cm. ¢apinda minik toplar yuvarlayin

Sonra, yagl kagit serdiginiz firin tepsisine yukaridan asagiya dogru sertce birakin. Bu islem toplarin alt
taraflarinin dimdtiz, Gst taraflarinin da yuvarlak formda pigmeleri igin yapiliyor.

Onceden isittiginiz firnda 15 dk. pisirin ve sogumalari i¢in kenarda bekletin.

Gikolatimizi eritip biraz iitalim.

Soguyan kurabiyelerimizin yarisinin diiz ylizeyini erimig ¢ikolataya batinp diger yarilarini Gzerlerine kapatalim.
Cikolatalar donunca kurabiyeleriniz servise hazir.
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