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BABY SHOWER KIZ COCUGU

1 paket Pakmaya Vanilyali Cupcake Seti

3 yemek kasigi (75 g) margarin veya tereyagi

1 yumurta

2 yemek kasigi (30 ml) st

Uzeri Igin:

1 paket Pakmaya Krema Karisimi (cupcake setinin iginden ¢ikacak)
1 cay bardagi (100 ml) soguk st

Sislemek igin:

Beyaz Cikolata Kapli Pembe Renkli Boncuk

Yenilebilir gicek gofretler (istege goére)

Pakmaya Vanilyali Cupcake Seti[?nin iginden ¢ikan toz krema karigimini ve soguk siitii krem haline gelene
kadar 6nce yavas sonra ylksek devirde mikserle ¢irpin.

Hazirladiiniz kremayi buzdolabina kaldirin.

Cupcakeler icin firini 180 dereceye ayarlayip isitin.

Girpmak igin bir kaba yag, yumurta, siit ve vanilyali cupcake setinin tamamini bosaltin. Mikserle 6nce yavas
sonra hizli devirde yaklasik 3-4 dakika ¢irpin.

Finn tepsisinin igine paketin i¢cinden ¢ikan cupcake kaliplarini dizin.

Elde ettiginiz karigimi kaliplarin yarisini gegmeyecek sekilde paylastirin ve tepsiyi sicak firinin orta katina
yerlestirin. 20-30 dakika pisirin.

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Cupcake[Zller soguduktan sonra hazirladiginiz kremayi sikma torbasina alin ve uygun bir ugla cupcakelerin
Uzerine dekoratif bir sekilde sikin. Pastayi birlestirmeye baglayabilirsiniz.

Cupcake[Zlerinizi Beyaz Gikolata Kapli Pembe Renkli Boncuk serpin ve yenilebilir gicek gofretlerle (istege gore)
sUsleyin.
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