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BABUKO (ERZINCAN)

5 su bardagi un
2 tath kasigi tuz
5 dis sarimsak
2 su bardagi su
1 kilo yogurt

1 adet margarin

Babuko tarifi igin dnce hamuru hazirlayin ve mayalanmaya birakin. Hamur mayalandiktan sonra yuvarlak sekil
verin ve ocakta sacin altina yerlestirerek pisgirin.

Yodurt ya da kesten yapilan ayrani ayri bir kaba koyun tereyagini bir tavada eritin.

Bug@day unundan yapilan ve kémbe diye bilinen biyik ekmegin Gzerindeki kizarmig kabugu bigakla daire
seklinde kesilerek cikarin.

Kdmbenin igini oydugunuzda gikardiginiz i¢ lokmalari dograyin. Kémbenin igerisine dokun.

Uzerine ayran ve ayraninda Uzerine eritilmig tereyagini dékerek servise hazir hale getirin.
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