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1 KG UN

1 tath kasidi tuz

1 corba kagig1 yas maya
Yeteri kadar su

4 dis dévilmus sarimsak
Yarim kg stizme yogurt
4 corba kasigi tereyagi
Pulbiber

Un ve tuzu yogurma kabina alin.

Mayayi 1 ¢ay bardadi suda agin ve una ilave edin.

Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar ilik su ekleyip, yogurun.

Hamurun Uzerini nemli bir bezle 6rtin ve yarim saat dinlendirin.

Daha sonra bir firin tepsisine yayin ve dnceden isitilmis 180 derece firinda kabarip, Uzeri kizarana kadar pisirin.
Pisip, iindiktan sonra ekmegin kenar kismi kalacak sekilde Ust kismini kesip, ¢ikarin.

Gikardiginiz Gst kismi bir kabin iginde ufak pargalara ayirin ve sarimsakla karistirilimis yogurdu dokdin.

3 corba kasigi tereyagdini eritip, Gzerine ekleyin ve tUmUnU karistirip, ekmegin igine doldurun.

Kalan 1 gorba kasigi tereyagini eritip, pul biber serpin ve yogurdu Gzerine gezdirip, servis yapin.
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