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BABKA (POLONYA)

http://www.ebruomurcali.com.tr

4 su bardagi un

Yarim su bardagi tozseker
1 paket yas maya

2 cay bardagi ik sut

8 corba kagiJi tereyagdi
2 corba kagsidi siviyag

2 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi tuz

Kayisili sos:

500 gr. kayisi

350 gr. tozgeker
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kagigi siviyag

1 tath kasidi limon suyu
1 cay bardagi badem igi

Sos igin, ¢ekirdekleri ¢ikartilmis kayisi ve toz sekeri kisik ateste koyulasincaya kadar pisirin. Limon suyunu
ekleyerek karigtirin.

Ik sttln icine tereyadini koyun ve eritin. Tim hamur malzemelerini bir kapta karigtirin. Elinize yapigsmayan,
elastik bir hamur hazirlayin. Gerekirse azar azar un ya da st ekleyin. Hamurun Uzerini kapatarak 1 saaat oda
Isisnda bekletin. Hamuru iki pargaya bdlin ve unlanmig tezgahta bir parmak kalinliginda agin. Uzerine kayisili
karigimi paylagtirin. Hamurlari rulo geklinde sarin ve birbirine dolayarak yaglanmig kek kalibina yerlegtirin.
Uzerine yumurtayla ¢irpilmig yag surtip badem serpin. 170 derecede isitiimig firinda, altin rengini alincaya kadar
pisirin.
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