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BABAMA OZEL

https://www.droetker.com.tr

Pandispanya igin:

1 paket Dr. Oetker Pandispanya Un

3 yumurta

0,5 su bardagi su

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Cikolatall Pastaci Kremasi - Instant
2,5 gay bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

2 yemek kasi@i yer fistigi ezmesi

1 paket Dr. Oetker Sutll, Bitter, Beyaz Cikolata Pargalari
Kaplama ve slsleme:

1 paket Dr. Oetker Vanilinli Pasta Kremasi

1,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmus sit

40 g bitter ¢ikolata

5 adet sade petit beurre biskdivi

10 adet badem-bditiin

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 18 cm)

Kalibin tabanina pisirme kagidi serin ve kenarini margarin ile yaglayin. Pisirme kagidindan 13x29 cm
boyutlarinda 2 adet serit kesin. Bu seritleri kalibin kenarina yerlestirerek kenar ytkseklidi olusturun. Firini
belirtilen dereceye gbére ayarlayip isinmasi icin énceden galistirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Yumurta, su ve pandispanya unu ¢irpma kabina alip mikser ile 6nce diisik, sonra yiiksek devirde toplam 5
dakika ¢irpin. Kaliba alin, tzerini dizeltin ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 40 - 50 dakika

Finndan alin, kalibin kelepcesini ve kenarlardaki pisirme kagidini ¢ikarip pandispanyayi sogumaya birakin.
Pastaci kremasini soguk st ile 2-3 dakika girpin. Yer fistigi ezmesini ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin.
Pandispanyay: Ug esit parca elde edecek sekilde enlemesine kesin ve ilk katini servis tabagina alin. Uzerine
hazirladiginiz dolgunun yarisini yayin. 1 yemek kasiJi ¢ikolata pargasi serpin ve ikinci kat pandispanyayi Uzerine
kapatin. Kalan kremayi yayin, 1 yemek kasidi ¢ikolata pargasi serpin ve U¢iincl kat pandispanyayi kapatin.
Pasta kremasini soguk sit ile 2-3 dakika ¢irpip pastayi kaplayin ve buzdolabina alin. Cikolatayl benmari
yOnteminde eritin ve pisirme kagidindan hazirladiginiz huniye doldurup ucunu makas ile kesin. Pastayi
buzdolabindan alin ve yan kisimlarina ¢ikolata ile babanizin sevdidi objeleri ¢izin. Pastayi tekrar buzdolabina
alin ve 1-2 saat bekletin. Bisklvileri mutfak robotunda 6gutin. Servisten énce pastanin Uzerini 6gutilmis
biskivi, ¢ikolata, ¢ikolata pargalari, badem ve ¢ikolata toplari ile stisleyin.
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