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BABALAR GUNU PASTASI

10 adet incir

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi tozseker

1.5 su bardagi un

2 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
50 gr margarin

1 corba kasigi kakao

Sosu igin:

3 su bardag st

3 yemek kagigi un

2 yemek kagsigi seker

1 yemek kagigi margarin

1 paket sade kremganti

1 paket vanilya

10 adet rondodan gegirilmis incir

Incir kUip kiip dogranir sicak suda bir saat bekletilir. Yumurta sekerle ayran kivamina gelene kadar cirpilir.
Sanayag, kakao, un, kabartma tozu, stiziilmus incirler, ceviz konur kanistirilir. Yaglanmis kalp seklinde bir kaliba
dokulur. 170 derece dnceden isitilmig firinda pisirilir. llyinca sut, seker, un, vanilya, sana yag ateste
koyulasincaya kadar pisirilir sogutulur. Krem santi ve rondodan gegirilmig incir konup mikserle 10 dakika ¢irpilir.
Kekin tzerine dokulir. Dolapta birkag saat bekletilip servis yapilir. Mevsiminde taze incirle de yapilabilir. O
zaman incirler pigirilmez.
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