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BABALAR GUNU KURABIYESI

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

1,5 - 2 su bardagi un

1 yumurta

150 g oda sicakliginda tereyagi

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 tath kasidi Dr. Oetker Kakao

0,5 - 1 tath kasigi sut

Dolgu:

100 g fistik ezmesi

Un, yumurta, tereyagi, pudra sekeri ve sekerli vanilini bir kaba alip yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha
blyUk bir parca alin, kakao ve sUtl ekleyip tezgah tzerinde iyice yodurun. Beyaz ve kakaolu hamurlar hava
almayacak sekilde bir posete alip buzdolabinda 5-10 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Finn tepsisi boyutunda 2 adet pisirme kagdidi kesin. Beyaz hamuru pisirme kagitlarindan birinin Gzerinde
merdane ile 0,5 cm kalinliginda agin. Su bardagi ile 10-12 adet yuvarlak sekil kesin. Etrafindaki fazla hamurlari
toparlayin, kalan yuvarlak hamurlari pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine alin ve pigirin.

Kalan hamuru toplayip ikinci pisirme kagdidi zerinde acip ayni sekilde kesin ve firin tepsisine alin. Kakaolu
hamur ile Gzerlerini baba figUrleri olusacak sekilde sUsleyin. Firindaki kurabiyeler pistikten sonra bu tepsiyi de
ayni sekilde pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Soguyan bos kurabiyelerin Uzerlerine fistik ezmesi siiriin, sUsli kurabiyeleri Gzerine yerlestirin ve servis yapin.
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