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BABALAR GUNU KURABIYELERI

1 %2 Bugday Unu (1659)

1/2 Gay Bardagi Pakmaya kakao (209)

2 Cay Kagigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (59)
1 Yumurta

Tereyadi (1109)

Esmer Seker (2009)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Bitter Damla Gikolata (2509)

Uzeri igin:

Pakmaya Pudra sekeri

Firininizi 6nceden 190° C[?lye ayarlayin ve isitin

Tereyadi ve sekeri karigtirma kabina alip spatula veya mikser ile karigtirin. Gok fazla ¢irpip krem kivamina
gelmesine izin vermeyin.

Yumurta ve Pakmaya Sekerli Vanilin[Zi ekleyin. Spatula veya tahta kasik ile karigtirmaya devam edin.

Unu, tuzu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Kakao[?lyu ekleyerek karigtirmaya devam edin.
Oldukga sert bir hamur elde edeceksiniz. Bu kurabiye hamurunun en glzel tarafi cok fazla yogurulmak zorunda
olmamasidir.

En son damla cikolatalar da ekleyip ellerinizle yodurarak karistirin.

Cikolatalarin esit karistigindan emin oldugunuzda, karistirma kabinin Gzerini strech film ile kapatin ve minimum
30 dakika buzdolabina kaldirin.

Buzdolabindan aldiginiz kurabiye hamurunu dondurma servis kasigi veya bir ¢orba kasidi yardimiyla, gok
yassilagtirmadan olduklari gibi birakarak pisirme kagidi serili tepsiye aktarin.

Onceden 190°C isitilmig firinda 10-12 dakika pisirin.

Firindan ¢ikardiginizda Gzerlerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirip, soguyup sertlestiklerinde servis edin.
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