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BABAGANNUS

4 dis sarinsak

2 adet limon suyu

4 adet patlican

2 adet sogan

4 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
2 adet Domates

2 adet yesil biber

4 yemek kasigi Zeytinyagi

20 Gr Sana Klasik Kase

Patlicanlar yikayip kurulayin. Ateste kdzleyip kabuklarini soyun.Bir bardak suya 1 adet limonun suyunu karistirip
kdzlenmig patlicanlari icine atin. Bir slire bekletin. Bdylece kararmalarini engellemis olursunuz. Domatesleri zar
gibi dograyin. Soganlari zardan ufak, sarimsaklari incecik kesin. Yesil biberlerin gekirdeklerini gikarip kiyin.
hepsini bir salata tabagina alin. Uzerine kiyilmig maydanozu ekleyin. Tuz, Zeytinyagdi ve Limon suyundan olusan
sosu Uzerine dokun.Catalla ezilmis patlicanlar salataya karistirin Servise hazirlayin.

Not: Kdzlenmis patlicanlarin kararmamasi i¢in limonlu suda bekletin.
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