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BABAGANNUS

https://www.sabah.com.tr

2 adet kézlenmis patlican

3 adet kbézlenmis kirmizi biber

2 dis sarimsak

Yarim limonun suyu

3 yemek kasigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay kasigi kimyon (istege bagh)
2 dal taze so@an (istege bagl)

Yarim demet taze maydanoz

Kdzlenmis patlican ve biberleri soyun. Kabuklarini iyice temizleyerek plre haline getirin.

Genis bir kase iginde patlican plresini, biber plresini, ezilmis sarimsaklari, limon suyunu ve zeytinyagini
karistirin.

Karigima tuz, karabiber ve istege bagli olarak kimyon ekleyin. Tim malzemeler iyice karigana kadar karigtirin.
Ince dogranmis taze sodan ve ince kiyilmig maydanozu karigima ekleyin. Hafifge karistirarak servis tabagina
alin.

Buzdolabinda en az yarim saat dinlendirdikten sonra servis yapabilirsiniz.
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