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BABAGANNUS (CEYHAN ADANA)

Ceyhan Belediyesi

5 tane patlican

2 tane kirmizi biber

3 tane yesil biber

1 tane orta boy sodan

2-3 dig sarimsak

2 tane domates

1 ¢corba kasigi biber salgasi
4-5 yemek kagig1 kadar zeytinyagi
1 yemek kasigi sivi yag
Karabiber

Kirmizibiber

Tuz

Limon suyu

Biber ve patlicanlari kdzleyin, kabuklarini soyun ve déverek ezin.

Sogani minik minik dograyip az sivi yag koydugunuz tavada kavurun.

Biber salgasi ve baharatlari ekleyin.

Sogan ve ezilmis patlicanlari, ince dogranmig domatesleri ve maydanozlari derince bir kapta karistirin.
Uzerine limon suyu, zeytinyagdl, tuz ve dévilmus sarimsaklari ekleyin, karigtirin.
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