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BABA HANNUS

https://www.mpd.org.tr

6-7 patlican
2 sogan
Kirmizi biber
Tuz
Karabiber
Yumurta
Kati yag

Patlicanlar yaprak kisimlari alinir , yalniz saplari birakilir. Yiksek ateste veya firinda pisirilir. Pisince soguk suda
birakilir. Kabuklari soyulur, ince ince kiyilir, dévilir. Diger yanda soganlar kebap sogani dogranir, yagda
kavrulur, sonra tzerine dévilmis patlicanlar ilave edilir. Tuz, kirmizi biber, karabiber konur. Hafif ateste yarim
saat karigtirilarak pigirilir.
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