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BABAGANNUS (ADANA)

7 adet patlican

3 adet domates

1 adet kirmizibiber

2 adet kuru sogan

2 adet yesilbiber

4 dis sarimsak

1 cay bardagdi sivi yag
Yarim demet maydanoz

1 seker kasigi tuz, karabiber

Yikadiginiz ve kuruladiginiz patlicanlar ve biberleri ocak da kézleyin. Kézlenen patlicanlari bir tabaga alin
sogumaya birakin. Patlicanlar sogurken diger taraftan domateslerin kabuklarini soyup kip olarak dograyin.
Sogani yemeklik dograyin. Maydanozu ve sarimsaklari ¢cok ince kiyin.

Kdzlediginiz patlicanlarin ve biberlerin kabuklarini soyun. Patlicanlari ince ince kiyin. Biberlere ince geritler
halinde kesin. Tavaya bir cay bardadi sivi yagi katin. Igerisine ilk yemeklik dogradidiniz soganlari atin sdyle bir
iki dakika sote yapin. Ardindan domatesleri ve sarimsag@i ekleyin karistirip bir iki dakika daha pigirin. 1 seker
kagigi tuz ve karabiberini katin. Patlicanlari ve biberleri bu kargimin igerisine atin. 2 dakika daha pigirin. Servis
tabagina alin. Uzerini maydanozla sUsleyip servis yapin.
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