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BABANUS (GAVUR ASI) (ADANA)

Fatma Arslantas

2 adet patlican

2 adet yesilbiber

1 adet kirmizibiber
1 adet beyaz sogan
1 demet maydanoz
1 tath kasidi tuz
Sumak

Kdzde pisirilen patlican ve yesilbiberler soyulup dogranir.

Soganlar ayri bir kapta halka seklinde dogranir sumak, dogranmis maydanoz ve tuz ile ovulur daha sonra
dogranmig patlican ve biberler eklenir.

Uzerine zeytinyagi gezdirilir.
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