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BABAGANNUS (ADANA)

THY Skylife

4 patlican

2 kirmizi biber

2 yesil biber

1 sogan

3 dis sarimsak

2 domates

1 ¢corba kasigi biber salgasi
7-8 corba kasig zeytinyag!
Yarim demetten az maydanoz
Kirmizi toz biber

Tuz

Limon veya tercihen turung suyu

Patlican ve biberleri kdzleyip soyun ve hafifce déverek ezin. Sogani zeytinyad ile hafif¢ce kavurup biber sal¢asini
ekleyin. Domatesleri klicUk kupler hélinde dograyin. Maydanozlari ince ince kiyin. Sarimsaklari tuzla ovarak
ezin. Kdézlediginiz, kavurdugunuz ve ezip dogradiginiz malzemeleri genis bir kapta bir araya getirip karigtirin. Bir
yandan da toz biberi ve zeytinyagdini ekleyin. Servis tabagina almadan énce limon veya turung suyu, aldiktan
sonra ise zeytinyadi, dal maydanoz ve az nar eksisi ekleyin.
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